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自家製国産小麦パン、食材、製法にこだわりにこだわっております。
フランス三ツ星レストランで修行したシェフのサンドイッチ、お惣菜を家庭でどうぞ・・・

サンドイッチ各￥450
オリーヴオイル入りの自家製パン（チヤバタ生地)。小麦粉は入手困難な特別な国産小麦を使用。
ボリュームたっぷりで食べ応えがあります。

伽沈o6o〃etJ/ﾗ'0m“'．（ハム、チーズ）
フランスでは最もポピュラーなタイプのものです。デンマーク産のチーズ、国産のこだわりハムを使用しております。

j〃z77z60叩伽j晩（豚肉のパセリゼリー寄せ）
コワンドウフルノー開店以来、メニューから一度も外れることなくラインナップしている逸品。
フランスではこういった食べ方も・・・

C"Jzf城（スプラウトトマトきゅうりオリーヴ）
生野菜のサンドイッチです。サッパリと食べられて健康的にもいいです。

SilI7伽g〃WjZz娩伽伽伽州妨o".（鶏胸肉、トマト、ピクルス）
国産鶏胸肉をブレンチのテクニックでしっとりと仕上げました。相性のいいトマトとピクルスとどうぞ・・・

伽郷o"J1う↓”肋伽加私（自家製スモークサーモン）
自家製サーモンサーモンたっぷりのサンドイッチ。

サラダ

卯jZz虎〃〃o"””‘zZzj匙z‘jZz.（高田さんの有機無農薬サラダ）￥400
本当に美味しいサラダですb野菜本来の味をお楽しみくださいb一般の店舗では入手できないサラダで爽一
サラダ、ミニ野菜、ハープを約15～20種類ミックスしている後沢品ですbフレンチマスタード入りの特製ドレサラダ、ミニ野菜、ハープを約15～20種類ミックスしている後沢品ですbフレンチマスタード入りの特製ドレッシング付き。

ctz航g抑",（人参のサラダ）￥30O
フランスのお惣菜の代表格。人参の美味しさを最大限にいかしたサラダです。

倣雌s､（自家製ピクノレス）￥40o
フランス産の白ワインヴイネガー､白ワインを賛沢に使用した一品｡おつまみ､焼き魚のつけ合わせ､肉料理の付け合せにどうぞ…

その他

伽沈60叩鮒服虎60"wqg"β，（豚肉のパセリゼリー寄せ）1009￥400
シェフがフランス、ブルゴーニュ地方で取得したレシピを使用。マスタードと一緒のお召し上がりください。

特別特価です。

⑬咽"脱2．（国産小麦100％のバゲット）￥350
雛を蕊て要舗喧曹蕊誌鱗鱒葬り議す｡製粉会社に成分を細かく閥慧聴り､綿密態計算して3種類の国

co城t帆（自家製ジャム）￥800
有機無農薬の素材を使用したジャムです。上記のバゲットにバター、ジャムをつけて食べると病みつきになります。

ヨーグルトと合わせても美味。

伽吻伽e娩沈o砿α伽（マスタード風味のドレッシング）￥30心
フランス産のマスタード、ワインヴィネガー、イタリア産の高級エクストラヴァージンオイル使用。

生野菜サラダ、温野菜サラダ、魚のポワレのソース、ポトフの残り肉、などにどうぞ。

〃な"‘z伽‘（小菓子各種）￥180～
バラ風味のマカロン、アーモンドショコラ、メレンゲ・・・

お茶請けやおやつにピッタリですも，
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ご近所の皆様へ

大規模震災の影響はまだ大きく、どの方も不安なお気持ちで過ごさ

れていることと思います。

スーパー等で食材が流通しづらくなっている今、我々も皆様に何か

のお役に立てることがあるのではないかと、レストランとして色々と

熟考しました。

そして、我々のこだわりのメニューをテイクアウトの商品として

リーズナブルに取り揃えてみました。

これからも皆様の声を聞きながら、より良い商品を提供できます

よう精一杯努力いたしますので、どうぞよろしくお願いいたします。

是非、お気軽にお立ち寄りください。

コワンドゥフルノースタッフー同


